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Übersicht über Verfahren zum
Haltbarmachen von Lebensmitteln

Haltbarmachung

Physikalische
Verfahren

Chemische
Verfahren

Wasser-
entzug

BestrahlungThermisch

Kälte Hitze

Zuckern

Salzen

Pökeln

Räuchern

Säuern

Einlegen in Alkohol

Zusatz von
Konservierungs-

stoffen

Kühlen
Gefrieren

Pasteurisieren

Sterilisieren

Trocknen

Gefriertrocknen

UV-,
Elektronen-,

Röntgen-
bestrahlung


