Kuchenplanung

Voruberlegungen:

Was soll in der Kliche geschehen?




Kuchenplanung

Voruberlegungen:

Was soll in der Kliche geschehen?

e Arbeitsplatz
e Essplatz
e Familientreffpunkt (Wohnktche)




Kuchenplanung
Platzbedarf:

Eine Kuche bendétigt im Durchschnitt eine Stellflache von etwa 7 m
Lange, wobei von einer Arbeitsplatten- und Schranktiefe von 60 cm
ausgegangen wird.

Die Stellflache setzt sich zusammen aus:
Kochstelle 60 cm
Spulbereich 150 cm
Backofen 60 cm
Kuhlschrank 60 cm
Gefrierschrank 60 cm
Vorratsschrank 60 cm
Besenschrank 60 cm
Unterschranke 200 cm
sSumme 700 cm
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Eine Kuche bendétigt im Durchschnitt eine Stellflache von etwa 7 m
Lange, wobei von einer Arbeitsplatten- und Schranktiefe von 60 cm
ausgegangen wird.

Die Stellflache setzt sich zusammen aus:
Kochstelle 60 cm
Spulbereich 150 cm
Backofen 60 cm
Kuhlschrank 60 cm
Gefrierschrank 60 cm Fur einen zusatzlich
Vorratsschrank 60 cm integrierten Essplatz
Besenschrank 60 cm mussen nochmals etwa
. 4 gm dazu gerechnet
Unterschranke 200 cm
R werden.
Summe 700 cm




Kuchenplanung

Zu bedenken ist:

Welche Form soll die Kiiche haben?

Wie soll beleuchtet werden?

Wo sollen sich ¢
Wo finden die K

ie GroBgerate befinden?

eingerate ihren Platz?

Gestaltung: Moc

isch - elegant - gemdutlich?




Kuchenplanung

Spielregeln™ fur die neue Kuche:

Zwischen zwel
gegenuberliegenden
Klchenzeilen muss ein Abstand
von mindestens 120 cm
eingehalten werden. Er
gewabhrleistet eine gute
Bedienung und Benutzung der
unteren Schranke. Die Tiefe der
An- und Einbauktchenschranke
Ist genormt und hat mit der
Arbeitsplatte eine Tiefe von 60
cm. Das heil3t, dass eine
zweizellige Klche eine
Mindestbreite von 2 x 60 cm +
120 cm = 240 cm haben sollte.
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Das Arbeitsdreieck:
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Kuchenplanung

Das Arbeitsdreieck:

Der wichtigste Arbeitsbereich in der Kliche befindet sich zwischen Splle
und Kochstelle, da dort die meiste Arbeit verrichtet wird. Die Arbeitsflache
sollte mindestens 90 x 60 cm, mdglichst aber 120 x 60 cm grof3 sein, um
alle Lebensmittel und Utensilien aufzunehmen, die zur Vorbereitung

bendtigt werden.




Kuchenplanung

Kiuchenformen:

L - formige Kiche

Einzeilige Klche

U - formige Kiche

—— - Inselkliche
Zweizeilige Kluche




